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•	 संंचय केे 4-5 दि�नोंं� केे बााद प्रति� सप्तााह 3 - 4 
बाार सुुबह केे समय (तेेज धूूप सेे पहले) ताालााब केे 
तले कोो मोोटीी रस्सीी केे मदद सेे कुुरंेंदे�े। 

•	 संंचय केे 7-10 दि�नोंं� केे अंंदर ताालााब मंें जााल 
नहींं�  चलााएंं।   

•	 यदि� स्पॉॉन पाानीी केे सतह पर आकर तैैरतीी होो याा 
साँँ�स लेेतीी होो तोो, पाानीी मंें तरंग बनााएंं, हलचल करें 
याा पाानीी कीी फुुहााराा छोोडं़ें।    

•	 बाादल वाालेे दि�नोंं� मंें पूूरक आहाार एवंं उर्ववरक 
(खााद) काा प्रयोोग कम याा न करें।  

•	 15-18 दि�नोंं� केे बााद, हर सप्तााह बीीज केे 
हाारे्डेनिं��ग लि�ए 20-30 मि�नट केे लि�येे फ्रााई कोो 
नि�काालकर जााल मंें रखंें और पाानीी काा छींं�टा ा दंें। 

•	 20-30 मि�नट बााद बााजाार कीी मांं�ग केे अनुसाार 
बीीज कोो हाापाा मंें रखंें, बााकीी बीीज कोो वाापस पाानीी 
मंें छोोड़ दंें। 

•	 प्रते्येक सप्तााह आवश्यकताानुुसाार जीीवाा अमृत 
खााद काा प्रयोोग करें।   

•	 यदि� कोोई मरीी हुई फ्रााई दि�खेे, तोो उसेे तुुरंंत सू्कूप 
नेेट कीी सहाायताा सेे ताालााब सेे बााहर नि�कााल दंें।   

•	 परि�वहन सेे पहले फिं�गरलिं�ंग काा हाारे्डेनिं��ग अवश्य 
करें।  

•	 45 – 60 दि�नोंं� तक फ्रााई काा पाालन कर, बााज़ाार 
केे मांं�ग केे अनुसाार बेेचनाा शुुरू करें ।

सप्तााह प्रति�दि�न आहाार 
कीी माात्राा 

आहाार साामग्रीी एवंं अनुुपाात आवृृति� 

पहलाा  600 ग्रााम 250 ग्रााम बेेसन + 250 ग्रााम सरसोंं� कीी खल्लीी + 75 ग्रााम 
गुुड़ + 2 पीीस कच्चाा अंंडाा कोो मि�लाा कर तैैयाार करें| 

3 – 4 बाार मंें

दूूसराा 950 ग्रााम 400 ग्रााम चाावल काा कुंं�डा ा + 400 ग्रााम सरसोंं� कीी खल्लीी 
+ 150 ग्रााम गुुड़ अथवाा पााउडर फोोरु्मु�लेेटेेड नर्ससरीी फीीड

3 – 4 बाार मंें

तीीसराा 1.5 कि�. ग्राा 600 ग्रााम चाावल काा कुंं�डा ा + 600 ग्रााम सरसोंं� कीी खल्लीी 
+ 300 ग्रााम गुुड़ अथवाा पााउडर फोोरु्मु�लेेटेेड नर्ससरीी फीीड

2 – 3 बाार मंें

चौौथाा 2.25 कि�. ग्राा.  900 ग्रााम चाावल काा कुंं�डा ा + 900 ग्रााम सरसोंं� कीी खल्लीी 
+ 450 ग्रााम गुुड़ अथवाा पााउडर फोोरु्मु�लेेटेेड नर्ससरीी फीीड

2 – 3 बाार मंें

मत्स्य बीीज (स्पॉॉन) संंचयन पूूर्वव कीी 
तैैयाारीी:
•	 10-25 डेेसीीमल जलके्षेत्र वाालेे छोोटेे ताालााब काा चयन 

करें।

•	 ताालााब कोो सुुखाा लंें और सााफ-सफााई करें।

•	 यदि� ताालााब सुुखाानाा संंभव नहींं�  हैै, तोो ताालााब मंें 
जलीीय कीीटनााशक काा प्रयोोग करकेे सभीी अवांं�छि�त 
जलीीय जीीवोंं� कोो ताालााब सेे समााप्त कर दंें।

•	 बू्लू नेेट द्वााराा ताालााब केे चाारोंं� ओर फेेन्सिं�ंग करें और 
ऊपर सेे बर्डड नेेट लगााकर ताालााब कोो कवर कर दंें।

•	 सूूखेे हुए ताालााब मंें 1 कि�लोोग्रााम प्रति� डेेसीीमल कीी 
दर सेे चूूनेे काा प्रयोोग करें।

•	 ताालााब मंें 2.5 सेे 3 फीीट कीी गहरााई तक बोोरवेेल सेे 
पाानीी भरंें, परंतुु यदि� पाानीी काा कोोई अन्य स्रोोत होो, तोो 
ताालााब मंें डाालने सेे पहले पाानीी कोो महीीन जााल याा 
कपड़े सेे छाान लंें।

•	 ताालााब मंें पाानीी भरनेे केे बााद 250-300 ग्रााम प्रति� 
डेेसीीमल केे दर सेे ताालााब मंें चूूनेे काा छि�ड़कााव करें।

•	 चूूनाा प्रयोोग केे 2 सेे 3 दि�नोंं� केे पश्चाात 
आवश्यकताानुुसाार जीीवाा अमृत खााद काा प्रयोोग करें।

•	 स्पॉॉन संंचय करनेे सेे एक दि�न पहले सभीी बैैक 
स्वि�मर याा अन्य हाानि�काारक जीीव कोो ख़त्म करनेे केे 

लि�ए 250 मि�.लीी. /डेेसीीमल डीीजल एवंं 50 ग्रााम प्रति� 
डेेसि�मल कीी दर सेे डि�टरं्जेंट केे घोोल काा प्रयोोग करें।

•	 ताालााब मंें एक हाापाा लगााकर उसमंें 4 सेे 5 छोोटेे-
छोोटेे स्पॉॉन डाालकर बि�षााक्तताा कीी जांं�च कर लंें।

मत्स्य बीीज (स्पॉॉन) संंचयन केे 
दौौराान कीी तैैयाारीी:
•	 स्पॉॉन कीी बैैग कोो बि�नाा खोोलेे 25-30 मि�नट तक 

ताालााब पाानीी मंें छोोड़ दंें तााकि� मत्स्य बीीज अच्छीी तरह 
सेे अनुकूूलि�त होो जााए।

•	 स्पॉॉन कीी बैैग कोो साावधाानीी सेे खोोलंें और फि�र सभीी 
स्पॉॉन कोो पाानीी मंें धीीरेे-धीीरेे जाानेे दंें।

•	 यदि� संंभव होो तोो संंचयन केे दोो घंंटेे पहले और दोो 
घंंटेे बााद ताालााब मंें पाानीी कीी फुुहााराा छोोडं़ें।

मत्स्य बीीज (स्पॉॉन) संंचयन केे 
 तैैयाारीी:

•	 स्पॉॉन कोो पूूरक आहाार संंचयन केे 8-10 घंंटेे बााद 
देेनाा शुुरू करें।

•	 स्पॉॉन कोो प्रति�दि�न 2-4 बाार फीीड करें।

•	 प्रति� लााख स्पॉॉन कोो  आहाार ताालि�काा केे 
अनुसाार पूूरक आहाार दंें:


